Sendag 01.desember 2019 gardsbesgk i Stjgrdal

Mandag 02.desember 2019 seminar pa Lian restaurant i
Trondheim

Kulinarisk hgydepunkt med «radiokokken» Inge Johnsen !
urnorske ravarer | serklasse- en reise fra beite til delikatesse

For produsenter som driver med bevaringsverdige kuraser/
landraser med melkeproduksjon, ammeku eller okse/
kastratoppdrett eller som vurderer alternativ produksjon

Program sgndag 01.desember
13.00 Gardsbesgk hos Vidar Kvittem

Ca. 14.30 Vi planlegger for ett gardsbesgk nr 2, naermere info
kommer

Program mandag 02.desember
09.45 Registrering

10 00-10.30 Deltakerne gnskes velkommen til Lian restaurant.
Foredrag v/ Inge Johnsen fra Lian restaurant om kortreist mat i
godt selskap

10.30-11.00 Presentasjon av URFE v/Ola Hammer Langleite.

11.00-11.30 Urfe- en «snakkis» i restaurantbransjen v/ Nortura
proff

11.30-11.45 : Kort pause

11.45-12.30 Norske landraser, status og utvikling, forskning og
fakta. v/ Ola Hammer Langleite

12.30-13.45 Eksklusiv dugurd med Urfe. Inge Johnsen
m/vertskap

13.45-14.15 @konomi i mjelkeproduksjon med landraser v/ Ola
Hammer Langleite



14.15-15.00 @konomi i ammeku og kastratoppdrett med landraser
v/ Ola Hammer Langleite

15.00-15.15 Kort pause
15.15-15.45 Oppsummering. Avslutning pa seminaret.

Pamelding pa email til ola@olahammer.no eller telefon 91 60 90
81, innen fredag 22.november

Prisen pa dagseminaret er 500,- kr pr pers og inkluderer mat og
kaffe.

Det er mange overnattingsmuligheter i Trondheimsomradet for de
som trenger det

VELKOMMEN!




